Élelmiszerbiztonsági és –minőségi mérnök (MSc)

Végzettség szintje: 
EGYETEMI MesterSZAK
Képzés formája: 
Mesterképzés
Tagozat: 
nappali 

Képzési idő: 
4 félév 

a MESTERfokozat megszerzéséhez szükséges kreditek

 száma: 120 

Szakfelelős: 

Dr. Krisch Judit, egyetemi docens, PhD.
Képzési cél; elsajátítandó szakmai kompetenciák: 
A képzés célja olyan élelmiszerbiztonsági és -minőségi mérnökök képzése, akik mikrobiológiai, molekuláris biológiai, toxikológiai, analitikai ismereteik birtokában hatékonyan tudják felügyelni és ellenőrizni a biztonságos és kiváló minőségű, az emberi táplálkozásra minden tekintetben alkalmas élelmiszer–előállítás folyamatát és forgalmazását. A mesterszakon elsajátított ismeretek alapján a végzettek alkalmasak tanulmányaik doktori képzés keretében történő folytatására.

A mesterképzési szakon végzettek alkalmasak: 
- az élelmiszerbiztonság és -minőség szakterületén az ismeretanyag alkalmazására és a megszerzett tudás birtokában a szakterület speciális feladatainak biztonságos megoldására, 

- az élelmiszer-mikrobiológia és -higiénia, a műszeres analitika, az élelmiszer toxikológia és a táplálkozás-élettan területeken megszerzett tudásuk alkalmazására, 

- az élelmiszerminőségi és biztonsági rendszerek működtetésére, 

- megfelelő minőségű növényi és állati eredetű élelmiszeripari alapanyagok és termékek biztonságos előállítására, 

- az élelmiszerbiztonságot veszélyeztető fizikai, kémiai és biológiai tényezők gyors felismerésére és azok menedzselésére, 

- az élelmiszerbiztonság területén vezetői munkakörök betöltésére, szakértői és szaktanácsadási feladatok ellátására hazai és nemzetközi szervezetekben vállalati, kutatóintézeti és szakigazgatási szinten.

A szakmai gyakorlat időtartama és jellege: 



4 hét, amelyet a felsőoktatási intézmény tanterve határoz meg.

DIPLOMADOLGOZAT: 3-4. félév
ZÁRÓVIZSGÁRA BOCSÁTÁS FELTÉTELEI:

· a tantervben előírt legalább 120 kreditpont (abszolutórium) megszerzése,

· a kötelező tárgyként meghatározott tantárgyak teljesítése,

· a kötelezően, ill. szabadon választott tantárgyakból meghatározott kreditpontok teljesítése,

· a vállalkozás-vezetési gyakorlat (kritérium-feltétel) teljesítése,

· a diplomaterv benyújtása és a témát kiíró intézet elfogadó javaslata.

DIPLOMA MEGSZERZÉSÉNEK FELTÉTELEI:

· sikeres záróvizsga,
· A mesterfokozat megszerzéséhez bármely olyan élő idegen nyelvből, amelyen az adott szakmának tudományos szakirodalma van, államilag elismert, középfokú (B2) komplex típusú nyelvvizsga vagy ezzel egyenértékű érettségi bizonyítvány, vagy oklevél szükséges. 

OKLEVÉLBEN SZEREPLŐ SZAKKÉPZETTSÉG MEGNEVEZÉSE:
   okleveles élelmiszerbiztonsági és 
 -minőségi mérnök   (MSc)
okleveles élelmiszerbiztonsági és 

 -minőségi mérnök   (MSc)
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