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A SZEGEDI
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ELELMISZERIPARI
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KEPZEST?

A Mérnoki Kar népszeri, gyakorlatorientalt képzést valosit
meg, mely soran a hallgatok magas szinten ismerkednek Aramliztan Alattartaa
meg az anyagismeret, gyartastechnolégia mind miiszaki, M hanik g
mind természettudomanyi vonatkozasaval; valamint a

gépszerkezettan, mérés- és iranyitastechnika, 3D tervezés Arougiismerel Mindgséyhizoeitis Ay
és diagnosztika terileteivel. Tobb, mint 50 vallalati
partnertinknél valaszthatod a dualis vagy a kooperativ
képzéslinket, ami lehetdséget biztosit arra, hogy a
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MIERT LEGYEK
MEZOGAZDASAGI ES
ELELMISZERIPARI
GEPESZMERNOK
HALLGATO?

Mert a mez6gazdasagi és élelmiszeripari gépészmérnok
diplomaval képes leszel a kiilonboz6 termesztéssel,
allattenyésztéssel és a kapcsolt feldolgozo iparagi
folyamatok gépeinek, berendezéseinek tervezésére,
lzemfenntartasara és (j gépészeti fejlesztések végzésére.
A 7 féléves képzés utolso felévében szakmai gyakorlaton
veszel részt, mely tovabb mélyiti a gyakorlatorientalt
tudasod.

A MEZOGAZDASAGI ES
ELELMISZERIPARI
GEPESZMERNOK
HALLGATOK i
AZ ALAPKEPZES SORAN
MEGISMERIK:

® amezbgazdasagban és élelmiszeriparban
alkalmazott alapfogalmakat, fobb
jellegzetességeket és szakmai osszefiiggéseket,

® azélelmiszeripari nyersanyagok, alapanyagok
feldolgozasi miiveleteit és technolégiait, valamint
a vonatkozo miiszaki terliletek Iényeges tényeit,
tendencidit és hatarait,

® atermelési folyamatok kiszolgalasahoz
sziikséges gépek és berendezések miikodését, a
termeléshatékony géprendszerek kialakitasanak és
osszeallitasainak kritériumat,

® amezbgazdasagi termelés és az élelmiszeripari
feldolgozasi technoldgiak soran alkalmazott
gépeket felépités, izemfenntartas és karbantartas
szempontjabal,

® azélelmiszeripari feldolgozas soran sziikséges
energia-, kdrnyezet- és egészségtudatos
Osszefliggéseket. valamint az altalanos
és specifikus matematikai, természet- és
tarsadalomtudomanyi, miiszaki, élelmiszer-
biztonsagi elveket.

A MEZOGAZDASAGI ES
ELELMISZERIPARI
GEPESZMERNOK

A KEPZES ELVEGZESE
UTAN KEPESEK:

MILYEN LEHETOSEGEK
NYILNAK MEG A
MEZOGAZDASAGI ES
ELELMISZERIPARI _
GEPESZMERNOKKE
VALAS UTAN?

mezdgazdasagi termelési eljarasok és élelmiszeripari
termékfeldolgozo technologiak megvalositasat lehetové
tevd gépek, berendezések Gsszedllitasara, telepitésére,
Uzemeltetésére, szervizelésére,

az élelmiszeripari folyamatok, illetve az azokat
segit6 miszaki kiszolgalasi, logisztikai, pénziigyi

tevékenységeket szolgald szamitogépes haldzatok
miikodtetésére,

a mez06- és élelmiszergazdasag miiszaki fejlesztéséhez
kapcsolédd miszaki tudomanyok alapfok( analizisére,
az osszefiiggések helyes megfogalmazasara és értékeld
tevékenységére,

az  élelmiszer-gazdasagra  jellemzd  termelési,
termék-eldallitasi rendszerek és folyamatok miiszaki
modellezésére,

kis és kozepes méret{i mez6gazdasagi és élelmiszeripari

vallalkozasok létrehozasara és iranyitasara.

Tovabbtanulasi lehetdség mesterszakon az SZTE
Mérncki Karon vagy mas hazai, illetve kdilfoldi
egyetemen.

LehetGség szamos ipari letesitményben valo
elhelyezkedésre, fejlesztd vagy vezetd mérnokként.
Mezbgazdasagi és élelmiszeripari gépészmérnoki
ismereteket igénylo teriileteken valo elhelyezkedés,
oktatasi, szakértdi és szaktanacsadasi feladatok,
kereskedelmi feladatok ellatasa.

MIERT VALASZD AZ
MEZOGAZDASAGI ES
ELELMISZERIPARI
GEPESZMERNOK
SZAKOT ES MIRE FIGYELJ
A KOZEPISKOLAI
TANULMANYAID SORAN?

Haamezdgazdasagiésélelmiszeriparigépészmérnok szak
mellett dontesz, akkor az ipari termelés egy folyamatosan
fejlodé terdiletén dolgozhatsz, mely mindig hoz szamodra
Gj kihivasokat és megoldasra varo feladatokat. Ahhoz
viszont, hogy ezt a tudast el tudd sajatitani, a gimnaziumi
vagy szakiskolai tanulmanyaid soran matematikabol,
fizikabdl és informatikabdl tudatosan késziilj az egyetemi
éveidre, igy nem lesz nehéz dolgod az alapozo targyaknal.

@

NEHANY MEGGYOzO ERV:

@ azélelmiszeripari technologiai Gjdonsagok
fejlesztéséhez nélkiilozhetetlen a gépészmérnokok
jelenléte és szaktudasa,

lehetség van dudlis és kooperativ képzésben vald
részvételre,

lehetdség nyilik egyetemi kutatdmunkakban, .
fejlesztésekben vald részvételre,

lehetdség van kiilfoldi tarsegyetemekkel valo
egylttmiikddésre csereprogramokon keresztdl,
a diploma megszerzése egy jol jovedelmez6
szakmai tudast biztosit.



