 élelmiszermérnöki szak (BSc)
Végzettség szintje: 
EGYETEMI ALAPSZAK

Képzés formája: 
alapképzés

Tagozat: 
LEVELEZŐ 

Képzési idő: 
7 félév 

az alapfokozat megszerzéséhez szükséges kreditek

száma:    180 (+30)
Szak felelőse: 

Dr. Gyimes Ernő egyetemi docens, PhD

Képzési cél, elsajátítandó szakmai kompetenciák: 
A képzés célja olyan élelmiszermérnökök képzése, akik általános ismeretekkel rendelkeznek a biológia, a kémia, a fizika és műszaki alaptudományokban, speciális ismeretekkel az élelmiszertudományban, szakmai alapismeretekkel az élelmiszerek előállítása és tartósítása, valamint az élelmiszertechnológia terén, továbbá kellő mélységű elméleti ismeretekkel rendelkeznek a képzés második ciklusban történő folytatásához. 

Az alapfokozat birtokában az élelmiszermérnökök – a várható szakirányokat is figyelembe véve – képesek:

· az élelmiszer előállítás és forgalmazás területén az élelmiszer előállítással kapcsolatos gazdálkodástudományi, vezetési és szervezési, marketing, élelmiszeripari informatikai, szabványosítási és műszaki szabályozási elvek alkalmazására,

· az élelmiszeripari alapanyagokban és az élelmiszerekben a feldolgozás és a tárolás során bekövetkező fizikai, kémiai, biológiai és érzékszervi változások és ezek molekuláris hátterének felismerésére,

· az élelmiszeripari műveletek alapjainak birtokában az élelmiszeripari feldolgozás és tartósítás korszerű technológiai és biotechnológiai eljárások alkalmazására,

· élelmiszeripari nyersanyagok értéknövelő előállítására, tartósítására, biztonságos élelmiszerek előállítására,

· élelmiszer alapanyagok és élelmiszerek vizsgálati módszereinek biztonságos alkalmazására, a főbb élelmiszer komponensek azonosítására,

· az élelmiszeripar számára fontos mikroorganizmusok kimutatására, vizsgálati módszereinek elvégzésére,

· élelmiszeripari folyamatok tervezésére, szervezésére, ellenőrzésére,

· élelmiszeripari folyamatok minőségügyi rendszerének alkalmazására, irányítására,

· HACCP rendszer kiépítésében történő közreműködésre és annak irányítására,

· élelmiszertechnológiákkal kapcsolatos környezetvédelmi előírások alkalmazására,

· szakmai problémák megfogalmazására, elemzésére, értékelésére. 

Az alapfokozat birtokában az élelmiszermérnökök – a várható szakirányokat is figyelembe véve – alkalmasak:

· az élelmiszerek előállításával, forgalmazásával kapcsolatos szakmai közigazgatási feladatok ellátására,

· élelmiszertermeléssel és forgalmazással kapcsolatos szakigazgatási feladatok ellátására élelmiszerellenőrző állomásoknál,

· a fogyasztóvédelem terén és a szakmai kamaráknál feladatok ellátására,

· termelésirányítói és vezetői feladatok ellátására élelmiszeripari üzemekben. 

Rendelkeznek együttműködő képességgel, szakmai kommunikációs készséggel, idegen nyelvtudással, felelősségtudattal. 

Specializáció: 

· állati eredetű nyersanyagot feldolgozó szakirány,

· növényi eredetű nyersanyagot feldolgozó szakirány.

SZAKMAI GYAKORLAT: 

· A levelező képzésben a szakmai gyakorlat időtartama 4 hét.

· A szakmai gyakorlat során 30 kreditpont szerezhető meg. A szakmai gyakorlat szerves részét képezi az alapképzési programnak, így a 30 gyakorlati kredit megszerzése elengedhetetlen feltétele a záróvizsgára bocsátásnak. 

· Amennyiben a levelező tagozatos hallgató tanulmányai alatt alkalmazásban áll, a számára előírt 4 hét szakmai gyakorlatként a munkahelyén végzett munka is elfogadható, amennyiben a munkahely megfelel a szakmai gyakorlati hellyel szemben támasztott követelményeknek. A szakmai gyakorlati beszámolót, illetve a teljesítés egyéb formai elemeit azonban ebben az esetben is teljesíteni kell. Egyéb esetekben a hallgatónak a képzésért felelős Intézet segítségével gyakorlati helyet kell keresni, ahol 4 hetes időtartamban kell a gyakorlatot elvégezni, ami akár több részletben is eltölthető.

SZAKDOLGOZAT:  7. félév 

ZÁRÓVIZSGÁRA BOCSÁTÁS FELTÉTELEI:

· összesen 180 (+30) kreditpont megszerzése,

· abszolutórium megszerzése,

· szakdolgozat eredményes intézeti megvédése.

DIPLOMA MEGSZERZÉSÉNEK FELTÉTELEI:

· sikeres záróvizsga,

· egy élő idegen nyelvből államilag elismert, középfokú C típusú vagy azzal egyenértékű nyelvvizsga.

ZÁRÓVIZSGA TANTÁRGYAI:

· iparági szaktechnológiák,

· élelmiszeripari műveletek,

· élelmiszeripari gazdaságtan.

OKLEVÉLBEN SZEREPLŐ SZAKKÉPZETTSÉG MEGNEVEZÉSE:

Élelmiszermérnök (BSc)

(szakirány megjelölve)

Élelmiszermérnöki Alapszak

	Sor-
	Szemeszter
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	Összesen

	sz.
	Tantárgy/óraszám/kredit
	ó
	k
	ó
	k
	ó
	k
	ó
	k
	ó
	k
	ó
	k
	ó
	k
	ó
	k

	ALAPOZÓ TANTÁRGYAK

	1
	Matematika
	15
	4(K)
	15
	4(K)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	30
	8

	2.
	Alkalmazott informatika
	8
	2(G)
	8
	2(G)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	16
	4

	3.
	Biometria
	
	
	
	
	
	
	8
	2(G)
	
	
	
	
	
	
	8
	2

	4.
	Ált. és szervetlen kémia
	20
	6(K)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	20
	6

	5.
	Szerves és biokémia
	
	
	20
	6(K)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	20
	6

	6.
	Biológia
	15
	4(K)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	15
	4

	7.
	Élip. nyersanyagismeret
	
	
	10
	3(K)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	10
	3

	8.
	Ált. mikrobiológia
	
	
	15
	4(K)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	15
	4

	9.
	Fizika
	15
	4(K)
	12
	4(K)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	27
	8

	10.
	Elektrotechnika
	
	
	
	
	15
	4(K)
	
	
	
	
	
	
	
	
	15
	4

	11.
	Gépészeti alapismeretek
	15
	3(G)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	15
	3

	12.
	Közgazdaságtan
	
	
	10
	3(K)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	10
	3

	SZAKMAI TÖRZSANYAG

	13.
	Élelmiszerkémia
	
	
	
	
	20
	6(K
	
	
	
	
	
	
	
	
	20
	6

	14.
	Élelmiszeranalitika
	
	
	
	
	
	
	20
	6(K)
	
	
	
	
	
	
	20
	6

	15.
	Élelmisz. és ip. mikrobiol.
	
	
	
	
	15
	4(K)
	8
	3(K)
	
	
	
	
	
	
	23
	7

	16.
	Higienia
	
	
	
	
	
	
	8
	3(K)
	
	
	
	
	
	
	8
	3

	17.
	Élelmiszerbizt. alapjai
	
	
	
	
	
	
	
	
	10
	3(K)
	
	
	
	
	10
	3

	18.
	Mérést. és automatizálás
	
	
	
	
	
	
	12
	4(K)
	
	
	
	
	
	
	12
	4

	19.
	Élip. műveletek
	
	
	
	
	
	
	10
	2(K)
	20
	5(K)
	20
	5(K)
	20
	6(K)
	70
	18

	20.
	Munkavédelem
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	5
	1(B)
	5
	1

	21.
	Élelmiszerip. alapgépek
	
	
	
	
	12
	3(B)
	
	
	
	
	
	
	
	
	12
	3

	22.
	Élip.min.irányítás alapjai
	
	
	
	
	10
	3(K)
	
	
	
	
	
	
	
	
	10
	3

	23.
	Élelmiszertechn. alapjai
	
	
	
	
	
	
	15
	5(K)
	15
	5(K)
	
	
	
	
	30
	10

	24.
	Élelmiszerip. gazdaságt.
	
	
	
	
	
	
	12
	4(K)
	
	
	
	
	
	
	12
	4

	25.
	Gazd. és élelm. jog
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	8
	2(B)
	
	
	8
	2

	DIFFERENCIÁLT SZAKMAI ISMERETEK

	26.
	Iparági szaktechnológia
	
	
	
	
	
	
	
	
	25
	6(K)
	25
	6(K)
	25
	6(K)
	75
	18

	27.
	Minőségbizt. rendszerek
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	8
	2(K)
	8
	2(K)
	16
	4

	28.
	Iparági szakmai gépek
	
	
	
	
	
	
	
	
	10
	2(B)
	10
	2(B)
	10
	2(B)
	30
	6

	29.
	Élip. környezetgazd.
	
	
	
	
	
	
	8
	2(B)
	
	
	
	
	
	
	8
	2

	
	Szabadon választható
	
	
	
	
	20
	4(B)
	
	
	10
	2(B)
	20
	4(B)
	
	
	50
	10

	
	Szakdolgozat
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	30
	15(B)
	30
	15

	
	Szakmai gyakorlat
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	30

	
	
	88
	23
	90
	26
	92
	24
	101
	31
	90
	23
	91
	21
	98
	32
	650
	210
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23854

1Matematika 20412041408

2Alkalmazott informatika10211021204

3Biometria1021102

4Általános és szervetlen kémia2561256

5Szerves és biokémia2561256

6Biológia1541154

7Élip. nyersanyagismeret1031103

8Általános mikrobiológia1541154

9Fizika15411541308

10Elektrotechnika1531153

11Gépészeti alapismeretek1531153

12Közg. alapismeretek1021102

13EU agrárpolitikája81B81

28769

14Élelmiszerkémia2561256

15Élelmiszeranalitika2561256

16

Élelmiszer- és ipari 

mikrobiológia

2561256

17

Élelmiszerbiztonság és 

higiénia

1541154

18Mérés és automatizálás1241124

19Élip. műveletek2561256125617518

20Munkavédelem1021102

21Élelmiszeripari alapgépek1031103

22Élip. minőségirányítás alapjai1031103

23Élelmiszertechnológia alapjai20512041409

24Élelmiszeripari gazdaságtan15311531306

25

Gazdasági és élelmiszeripari 

jog

102B102

10532

26Iparági szaktechnológia2061206120616018

27Iparági szakmai gépek52B52B52B156

28Minőségbiztosítás1031103

29

Élelmiszeripari 

környezetgazdálkodás

1031103

30Vállalatirányítás1021102

5010

Választható tárgy I.102B102

Választható tárgy II.102B102

Választható tárgy III.102B102

Választható tárgy IV.102B102

Választható tárgy V.102B102

7515

Szakdolgozat255B5010B7515

3030

Kreditérték nélküli szakmai 

gyakorlat (kritérium feltétel)

100A100A100A300

7. féléves szakmai gyakorlat30B030

Összesen120276212329811453380142337211025611152661303740210

Óraszám:12012314514211011530

710210

2014.07.30

 Levelező tagozat

 2014. szeptember 1-től (D. verzió)
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SZAKMAI TÖRZSANYAG
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SZAKMAI GYAKORLAT
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		Élelmiszermérnök alapképzési szak

		Levelező tagozat

		2014. szeptember 1-től (D. verzió)

		Sor-sz.		Tantárgy		1.								2.								3.								4.								5.								6.								7.

																																																														órasz.		kr

						ó		kr		k		gy		ó		kr		k		gy		ó		kr		k		gy		ó		kr		k		gy		ó		kr		k		gy		ó		kr		k		gy		ó		kr		k		gy

		ALAPOZÓ TANTÁRGYAK																																																												238		54

		1		Matematika		20		4		1				20		4		1																																												40		8

		2		Alkalmazott informatika		10		2				1		10		2				1																																										20		4

		3		Biometria																										10		2				1																										10		2

		4		Általános és szervetlen kémia		25		6		1																																																				25		6

		5		Szerves és biokémia										25		6		1																																												25		6

		6		Biológia		15		4		1																																																				15		4

		7		Élip. nyersanyagismeret										10		3		1																																												10		3

		8		Általános mikrobiológia										15		4		1																																												15		4

		9		Fizika		15		4		1				15		4		1																																												30		8

		10		Elektrotechnika																		15		3		1																																				15		3

		11		Gépészeti alapismeretek		15		3				1																																																		15		3

		12		Közg. alapismeretek		10		2		1																																																				10		2

		13		EU agrárpolitikája										8		1		B																																												8		1

		SZAKMAI TÖRZSANYAG																																																												287		69

		14		Élelmiszerkémia																		25		6		1																																				25		6

		15		Élelmiszeranalitika																										25		6		1																												25		6

		16		Élelmiszer- és ipari mikrobiológia																		25		6		1																																				25		6

		17		Élelmiszerbiztonság és higiénia																																		15		4		1																				15		4

		18		Mérés és automatizálás																										12		4		1																												12		4

		19		Élip. műveletek																		25		6		1				25		6		1				25		6		1																				75		18

		20		Munkavédelem		10		2		1																																																				10		2

		21		Élelmiszeripari alapgépek										10		3		1																																												10		3

		22		Élip. minőségirányítás alapjai																																										10		3		1												10		3

		23		Élelmiszertechnológia alapjai																		20		5		1				20		4		1																												40		9

		24		Élelmiszeripari gazdaságtan																		15		3		1				15		3		1																												30		6

		25		Gazdasági és élelmiszeripari jog																																																		10		2		B				10		2

		DIFFERENCIÁLT SZAKMAI ISMERETEK																																																												105		32

		26		Iparági szaktechnológia																										20		6		1				20		6		1				20		6		1												60		18

		27		Iparági szakmai gépek																										5		2		B				5		2		B				5		2		B												15		6

		28		Minőségbiztosítás																																																		10		3		1				10		3

		29		Élelmiszeripari környezetgazdálkodás																																										10		3		1												10		3

		30		Vállalatirányítás																																																		10		2		1				10		2

		VÁLASZTHATÓ TÁRGYAK, min. 10 kredit																																																												50		10

				Választható tárgy I.										10		2		B																																												10		2

				Választható tárgy II.																		10		2		B																																				10		2

				Választható tárgy III.																		10		2		B																																				10		2

				Választható tárgy IV.																																		10		2		B																				10		2

				Választható tárgy V.																																										10		2		B												10		2

		SZAKDOLGOZAT																																																												75		15

				Szakdolgozat																																		25		5		B				50		10		B												75		15

				SZAKMAI GYAKORLAT																																																										30		30

				Kreditérték nélküli szakmai gyakorlat (kritérium feltétel)																										10		0				A		10		0				A		10		0				A										30		0

				7. féléves szakmai gyakorlat																																																				30		B				0		30

				Összesen		120		27		6		2		123		29		8		1		145		33		8		0		142		33		7		2		110		25		6		1		115		26		6		1		30		37		4		0				210

				Óraszám:		120								123								145								142								110								115								30

																																														Összes óraszám:																710		210

				7/30/14






