ÉLELMISZERMÉRNÖK
Végzettség szintje: 
EGYETEMI ALAPSZAK
Képzés formája: 
alapképzés
Tagozat: 
nappali 

Képzési idő: 
6 félév (+ 1 félév gyakorlat)
az alapfokozat megszerzéséhez szükséges kreditek

száma:    180 (+ 30)

Szak felelőse: 

Dr. Gyimes Ernő PhD. egyetemi docens
Képzési cél; elsajátítandó szakmai kompetenciák: 
A képzés célja olyan élelmiszermérnökök képzése, akik általános ismeretekkel rendelkeznek a biológia, a kémia, a fizika és műszaki alaptudományokban, speciális ismeretekkel az élelmiszertudományban, szakmai alapismeretekkel az élelmiszerek előállítása és tartósítása, valamint az élelmiszertechnológia terén, továbbá kellő mélységű elméleti ismeretekkel rendelkeznek a képzés második ciklusban történő folytatásához. 

Az alapfokozat birtokában az élelmiszermérnökök – a várható specializációkat is figyelembe véve – képesek:

· az élelmiszer előállítás és forgalmazás területén az élelmiszer előállítással kapcsolatos gazdálkodástudományi, vezetési és szervezési, marketing, élelmiszeripari informatikai, szabványosítási és műszaki szabályozási elvek alkalmazására,

· az élelmiszeripari alapanyagokban és az élelmiszerekben a feldolgozás és a tárolás során bekövetkező fizikai, kémiai, biológiai és érzékszervi változások és ezek molekuláris hátterének felismerésére,

· az élelmiszeripari műveletek alapjainak birtokában az élelmiszeripari feldolgozás és tartósítás korszerű technológiai és biotechnológiai eljárások alkalmazására,

· élelmiszeripari nyersanyagok értéknövelő előállítására, tartósítására, biztonságos élelmiszerek előállítására,

· élelmiszer alapanyagok és élelmiszerek vizsgálati módszereinek biztonságos alkalmazására, a főbb élelmiszer komponensek azonosítására,

· az élelmiszeripar számára fontos mikroorganizmusok kimutatására, vizsgálati módszereinek elvégzésére,

· élelmiszeripari folyamatok tervezésére, szervezésére, ellenőrzésére,

· élelmiszeripari folyamatok minőségügyi rendszerének alkalmazására, irányítására,

· HACCP rendszer kiépítésében történő közreműködésre és annak irányítására,

· élelmiszertechnológiákkal kapcsolatos környezetvédelmi előírások alkalmazására,

· szakmai problémák megfogalmazására, elemzésére, értékelésére. 

Az alapfokozat birtokában az élelmiszermérnökök – a várható specializációkat is figyelembe véve – alkalmasak:

· az élelmiszerek előállításával, forgalmazásával kapcsolatos szakmai közigazgatási feladatok ellátására,

· élelmiszertermeléssel és forgalmazással kapcsolatos szakigazgatási feladatok ellátására élelmiszerellenőrző állomásoknál,

· a fogyasztóvédelem terén és a szakmai kamaráknál feladatok ellátására,

· termelésirányítói és vezetői feladatok ellátására élelmiszeripari üzemekben. 

Rendelkeznek együttműködő képességgel, szakmai kommunikációs készséggel, idegen nyelvtudással, felelősségtudattal. 

Specializáció: 

· állati eredetű nyersanyagot feldolgozó specializáció,

· növényi eredetű nyersanyagot feldolgozó specializáció.

SZAKMAI GYAKORLAT:
30 kredit
A szakmai gyakorlat két részből tevődik össze: a szakmai elméleti képzéshez kapcsolódóan összesen, legalább 3 hét gyakorlati képzésből, amelynek teljesítése kreditérték nélküli kritérium feltétel, valamint egy félévig tartó szakmai gyakorlatból. 

SZAKDOLGOZAT:  6. félév 
15 kredit
ZÁRÓVIZSGÁRA BOCSÁTÁS FELTÉTELEI:

· összesen 180 (+30) kreditpont megszerzése,

· abszolutórium megszerzése,

· szakdolgozat eredményes intézeti megvédése.

DIPLOMA MEGSZERZÉSÉNEK FELTÉTELEI:

· sikeres záróvizsga,

· egy élő idegen nyelvből államilag elismert, középfokú C típusú vagy azzal egyenértékű nyelvvizsga.

ZÁRÓVIZSGA TANTÁRGYAI:

· iparági szaktechnológiák,

· élelmiszeripari műveletek,

· élelmiszeripari gazdaságtan.

OKLEVÉLBEN SZEREPLŐ SZAKKÉPZETTSÉG MEGNEVEZÉSE:

Élelmiszermérnök (BSc)

(specializáció megjelölve)

ÉLELMISZERMÉRNÖKI ALAPSZAK

	Sor-
	Szemeszter
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	

	  sz.       
	Hét
	15
	15
	15
	15
	15
	14
	Összesen

	
	Tantárgy/órasz./kredit
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	kred

	ALAPOZÓ TANTÁRGYAK

	1
	Matematika
	2+2
	4(K)
	2+2
	4(K)
	
	
	
	
	
	
	
	
	120
	8

	2.
	Alkalmazott informatika
	0+2
	2(G)
	0+2
	2(G)
	
	
	
	
	
	
	
	
	  60
	4

	3.
	Biometria
	
	
	
	
	
	
	0+2
	2(G)
	
	
	
	
	  30
	2

	4.
	Ált. és szervetlen kémia
	2+3
	6(K)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	  75
	6

	5.
	Szerves és biokémia
	
	
	2+3
	6(K)
	
	
	
	
	
	
	
	
	  75
	6

	6.
	Biológia
	2+1
	4(K)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	  45
	4

	7.
	Élip. nyersanyagismeret
	
	
	2+0
	3(K)
	
	
	
	
	
	
	
	
	  30
	3

	8.
	Ált. mikrobiológia
	
	
	1+2
	4(K)
	
	
	
	
	
	
	
	
	  45
	4

	9.
	Fizika
	2+2
	4(K)
	2+2
	4(K)
	
	
	
	
	
	
	
	
	120
	8

	10.
	Elektrotechnika
	
	
	
	
	1+2
	3(K)
	
	
	
	
	
	
	  45
	3

	11.
	Gépészeti alapismeretek
	2+1
	3(G)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	  45
	3

	12.
	Közgazdaságtan
	2+0
	3(K)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	  30
	3

	13.
	EU agrárpolitikája
	
	
	
	
	1+0
	1(B)
	
	
	
	
	
	
	  15
	1

	SZAKMAI TÖRZSANYAG

	14.
	Élelmiszerkémia
	
	
	
	
	2+3
	6(K)
	
	
	
	
	
	
	  75
	6

	15.
	Élelmiszeranalitika
	
	
	
	
	
	
	2+3
	6(K)
	
	
	
	
	  75
	6

	16.
	Élelmisz. és ip. mikrobiol.
	
	
	
	
	2+3
	6(K)
	
	
	
	
	
	
	  75
	6

	17.
	Higienia
	
	
	
	
	
	
	
	
	2+0
	3(K)
	
	
	  30
	3

	18.
	Élelmiszerbizt. alapjai
	
	
	
	
	
	
	
	
	2+0
	3(K)
	
	
	  30
	3

	19.
	Mérést. és automatizálás
	
	
	
	
	
	
	2+2
	4(K)
	
	
	
	
	  60
	4

	20.
	Élip. műveletek
	
	
	
	
	3+2
	6(K)
	3+2
	6(K)
	3+2
	6(K)
	
	
	225
	18

	21.
	Munkavédelem
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1+0
	1(B)
	  14
	1

	22.
	Élelmiszeripari alapgépek
	
	
	2+0
	3(B)
	
	
	
	
	
	
	
	
	  30
	3

	23.
	Élip.min.irányítás alapjai
	
	
	
	
	
	
	
	
	2+0
	3(B)
	
	
	  30
	3

	24.
	Élelmiszertechn. alapjai
	
	
	
	
	
	
	2+2
	5(K)
	2+2
	5(K)
	
	
	120
	10

	25.
	Élelmiszerip. gazdaságtan
	
	
	
	
	2+2
	5(K)
	
	
	
	
	
	
	  60
	5

	26.
	Gazdasági és élelm.jog
	
	
	
	
	
	
	
	
	2+0
	3(B)
	
	
	  30
	3

	DIFFERENCIÁLT SZAKMAI ISMERETEK 

	27.
	Iparági szaktechnológia
	
	
	
	
	
	
	3+2
	6(K)
	3+2
	6(K)
	3+2
	6(K)
	220
	18

	28.
	Minőségbizt. rendszerek
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2+0
	3(K)
	  28
	3

	29.
	Iparági szakmai gépek
	
	
	
	
	
	
	1+1
	2(B)
	1+1
	2(B)
	1+1
	2(B)
	  88
	6

	30.
	Élip. körny. gazd.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1+1
	2(B)
	  28
	2

	31.
	Egyéb szabadon vál. 
	
	
	2
	2(B)
	4
	4(B)
	
	
	2
	2(B)
	2
	2(B)
	128
	10

	32.
	Szakmai gyakorlat
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	30

	33.
	Szakdolgozat
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	  12
	  15
	168
	15
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	210
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1Matematika 2241224160608

2Alkalmazott informatika022102210604

3Biometria02210302

4Általános és szervetlen kémia236130456

5Szerves és biokémia236130456

6Biológia214130154

7Élelmiszeripari nyersanyagismeret20313003

8Általános mikrobiológia124115304

9Fizika2241224160608

10Elektrotechnika123115303

11Gépészeti alapismeretek213130153

12Közgazdaságtani alapismeretek20213002

13EU agrárpolitikája101B1501

54034569
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23

61
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23

61

30456
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Élelmiszer- és ipari mikrobiológia

23

61

30456

17

Élelmiszerbiztonság és higiénia

30

41

4504
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Mérés és automatizálás

22

41

30304
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Élip. műveletek

32

61

32

61

32

61

1359018

20

Munkavédelem

20

21

3002
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Élelmiszeripari alapgépek

20

31

3003

22

Élip. minőségirányítás alapjai

20

31

3003

23

Élelmiszertechnológia alapjai

22

51

22

41

60609

24

Élelmiszeripari gazdaságtan

21

31

21

31

60306

25

Gazdasági és élelmiszeripari jog

20

2B

3002

3001532

26

Iparági szaktechnológia

406

1

406

1

406

1

180018

27

Iparági szakmai gépek

102

B

102

B

102

B

4506

28

Minőségbiztosítás

203

1

3003

29

Élelmiszeripari 

környezetgazdálkodás

113

1

15153

30

Vállalatirányítás

202

1

3002

000

150010

Választható tárgy I.202B

3002

Választható tárgy II.202B

3002

Választható tárgy III.202B

3002
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3002
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3002

022515

Szakdolgozat

055B01010B0225

15

0180

30
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gyakorlat (kritérium feltétel)

040A040A040A01800

7. féléves szakmai gyakorlat

30B030

00

Idegennyelv

Testnevelés

Összesen

1411
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31
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Heti óraszám:

Elmélet aránya (%)

Gyakorlat aránya (%)

2014.07.30
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 Nappali tagozat

 2014. szeptember 1-től (D. verzió)

ALAPOZÓ TANTÁRGYAKÖsszesen:

S.sz.

Tantárgy

Összesen (15 hét)

5. félév6. félév

SZAKMAI TÖRZSANYAG

DIFFERENCIÁLT SZAKMAI ISMERETEK 

VÁLASZTHATÓ TÁRGYAK, min. 10 kredit

SZAKDOLGOZAT

41,06

2265Összes(ea + gy)

25272932

Összesen:

58,94

EGYÉB TANTÁRGYAK

26270

SZAKMAI GYAKORLAT

210

Összesen:

Összesen:

1335

930

Ea. Összes

Gyak. Összes

Összesen:

Összesen:

Összesen:

7. félév1. félév

gykr
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ea
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ÉM

		Élelmiszermérnök alapképzési szak

		Nappali tagozat

		2014. szeptember 1-től (D. verzió)

		S.sz.		Tantárgy		1. félév										2. félév										3. félév										4. félév										5. félév										6. félév										7. félév										Összesen (15 hét)

																																																																												ea		gy		kr

						ea		gy		kr		k		gy		ea		gy		kr		k		gy		ea		gy		kr		k		gy		ea		gy		kr		k		gy		ea		gy		kr		k		gy		ea		gy		kr		k		gy		ea		gy		kr		k		gy

		ALAPOZÓ TANTÁRGYAK																																																																Összesen:										345		390		54

		1		Matematika		2		2		4		1				2		2		4		1																																																						60		60		8

		2		Alkalmazott informatika		0		2		2				1		0		2		2				1																																																				0		60		4

		3		Biometria																																0		2		2				1																																0		30		2

		4		Általános és szervetlen kémia		2		3		6		1																																																																30		45		6

		5		Szerves és biokémia												2		3		6		1																																																						30		45		6

		6		Biológia		2		1		4		1																																																																30		15		4

		7		Élelmiszeripari nyersanyagismeret												2		0		3		1																																																						30		0		3

		8		Általános mikrobiológia												1		2		4		1																																																						15		30		4

		9		Fizika		2		2		4		1				2		2		4		1																																																						60		60		8

		10		Elektrotechnika																						1		2		3		1																																												15		30		3

		11		Gépészeti alapismeretek		2		1		3				1																																																														30		15		3

		12		Közgazdaságtani alapismeretek		2		0		2		1																																																																30		0		2

		13		EU agrárpolitikája												1		0		1		B																																																						15		0		1

		SZAKMAI TÖRZSANYAG																																																																Összesen:										540		345		69

		14		Élelmiszerkémia																						2		3		6		1																																												30		45		6

		15		Élelmiszeranalitika																																2		3		6		1																																		30		45		6

		16		Élelmiszer- és ipari mikrobiológia																						2		3		6		1																																												30		45		6

		17		Élelmiszerbiztonság és higiénia																																										3		0		4		1																								45		0		4

		18		Mérés és automatizálás																																2		2		4		1																																		30		30		4

		19		Élip. műveletek																						3		2		6		1				3		2		6		1				3		2		6		1																								135		90		18

		20		Munkavédelem		2		0		2		1																																																																30		0		2

		21		Élelmiszeripari alapgépek												2		0		3		1																																																						30		0		3

		22		Élip. minőségirányítás alapjai																																																				2		0		3		1														30		0		3

		23		Élelmiszertechnológia alapjai																						2		2		5		1				2		2		4		1																																		60		60		9

		24		Élelmiszeripari gazdaságtan																						2		1		3		1				2		1		3		1																																		60		30		6

		25		Gazdasági és élelmiszeripari jog												2		0		2		B																																																						30		0		2

		DIFFERENCIÁLT SZAKMAI ISMERETEK																																																																Összesen:										300		15		32

		26		Iparági szaktechnológia																																4		0		6		1				4		0		6		1				4		0		6		1														180		0		18

		27		Iparági szakmai gépek																																1		0		2		B				1		0		2		B				1		0		2		B														45		0		6

		28		Minőségbiztosítás																																										2		0		3		1																								30		0		3

		29		Élelmiszeripari környezetgazdálkodás																																																				1		1		3		1														15		15		3

		30		Vállalatirányítás																																																				2		0		2		1														30		0		2

																																																																												0		0		0

		VÁLASZTHATÓ TÁRGYAK, min. 10 kredit																																																																Összesen:										150		0		10

				Választható tárgy I.												2		0		2		B																																																						30		0		2

				Választható tárgy II.																						2		0		2		B																																												30		0		2

				Választható tárgy III.																						2		0		2		B																																												30		0		2

				Választható tárgy IV.																																										2		0		2		B																								30		0		2

				Választható tárgy V.																																																				2		0		2		B														30		0		2

		SZAKDOLGOZAT																																																																Összesen:										0		225		15

				Szakdolgozat																																										0		5		5		B				0		10		10		B														0		225		15

				SZAKMAI GYAKORLAT																																																														Összesen:										0		180		30

				Kreditérték nélküli szakmai gyakorlat (kritérium feltétel)																																0		4		0				A		0		4		0				A		0		4		0				A												0		180		0

				7. féléves szakmai gyakorlat																																																																		30		B						0		30

		EGYÉB TANTÁRGYAK																																																																Összesen:										0		0

				Idegennyelv

				Testnevelés

				Összesen		14		11		27		6		2		16		11		31		9		1		16		13		33		8		0		16		16		33		7		2		15		11		28		7		1		12		15		28		7		1		0		0		30		1		0						210

				Heti óraszám:		25										27										29										32										26										27										0

				Elmélet aránya (%)		58.94																																										Összes(ea + gy)										2265								Ea. Összes										1335				210

				Gyakorlat aránya (%)		41.06																																																												Gyak. Összes										930

				7/30/14






