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Elelmiszertechnolégia szekcio

A éptlet I1I. el6add

Biralo bizottsag:

Elnok: Dr. Gyimes Ernd, egyetemi docens
Tagok: Dr. Csanadi Jo6zsef, egyetemi docens

Dr. J6jart Balazs, foiskolai docens

Dr. Lemmer Balazs, adjunktus

Dr. Szepesi-Bencsik Déra, fdiskolai docens
Titkar: Dr. Pintér Gaborné, mesteroktato

Eléadok:

1. Boros Gyevi Vivien EM BSc
Szegedi tritikalé fajtak kenyérsutési tulajdonsagainak vizsgalata
TémavezetSk: Dr. Szabo P. Balazs, Dr. Mihaly-Lang6 Bernadett

2. Erdei Balint OMIN MSc

Azonos tizembdl szarmazé gyartoi és sajatmarkas sertéshusbol készitett virslik, illetve
parizsik 6sszehasonlité elemzése

Témavezets: Mihalké Jozsef
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3. Kulcsar Tamas EM BSc Kl
Kilonbo6z6 hasalapanyagokbol készitett huskészitmények dsszehasonlito elemzése N
Témavezeté: Mihalko Jozsef N
: : N

4. Marki Gyula MEG BSc N
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Membranok felilleti médositasanak hatasai a sztrési tulajdonsagokra
TémavezetSk: Prof. Dr. Laszlé Zsuzsanna, Dr. Kertész Szabolcs

5. Megyesi Hanna EM BSc
Hazi készitést vegan tarddesszert alternativak dsszehasonlito vizsgalata
Témavezetd: Pappné Dr. Sziladi Katalin

6. Szegedi Balazs EM BSc

Tejipari szennyvizek membranszirési tulajdonsagainak analizise 3D nyomtatott kbtGelemek
hasznalataval

Témavezetd: Dr. Kertész Szabolcs

7. Virag Szabina EM BSc
Cirok tannin tartalmanak valtozasa élelmi célu feldolgozasa soran
Témavezeték: Bakos Tiborné, Pauk Janosné
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Elelmiszertudomany szekcid

A éptlet Kisel6ado
Biralo bizottsag:
Elnok: Prof. Dr. Banati Diana, egyetemi tanar
Tagok: Nyergesné Dr. Illés Erzsébet, f6iskolai docens

Dr. Szabé P. Balazs, egyetemi docens
Dr. Vidacs Anita, fdiskolai docens
Titkar: Varga Krisztina, intézeti mérnék

Eléadok:

1. Barta Szanella EM BSc
Majonézek fizikai és kémiai tulajdonsagainak 6sszehasonlité vizsgalata
TémavezetSk: Pappné Dr. Sziladi Katalin, Palotas Gabriella

2. Dobozi Réka OMIN MSc

Savanyu tejtermékek gyartasi és tarolasi folyamatanak nyomon kévetése dielektromos
paraméterekkel

Témavezetd: Dr. Beszédes Sandor

3. Szatmari Patrik EM BSc
Antioxidans hatasu gytimolcszselé termékek fejlesztése
TémavezetSk: Dr. Gyimes Erné, Csercsics Dora

4. Varga Viktoria EM BSc
Ketchup fizikai és érzékszervi tulajdonsagainak 6sszehasonlité vizsgalata
Témavezet6: Pappné Dr. Sziladi Katalin
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