Tajékoztaté az Elelmiszer iizletkoté szakember (szakmérnok)
szakiranyu tovabbképzésrol (2021. szeptemberi kezdéssel)

A képzés célja olyan agrar-élelmiszeripari szakemberek felkészitése a verseny-szféra
szerepldi szamara, akik képesek feleldsséggel ellatni — agrar-élelmiszeripari képzettségiiket
kiegészitve — a mezOgazdasagi és élelmiszeripari termeld €s szolgaltatd vallalkozasokban
betoltott mérndki munkakdriik ellatdsa soran, a szakteriiletiikhdz kapcsolodd tizletkotdi
feladatokat.  Szakszerien ¢és  biztonsagosan, korszeri szemléletben partnerként
egylttmikodnek a gazdasagi szakteriilet szakembereivel. Tevékenységiik kiterjed az agri-
food szektor termékeinek és szolgaltatdsainak szakszerii és biztonsdgos forgalmazasara,
ellendrzésének menedzselésére.

A szakképzettség oklevélben szereplé megnevezése: Elelmiszer iizletkoté szakmérnok /
szakember

A szakképzettség angol nyelvii megnevezése: Food sales engineer / specialist

A felvétel feltételei: Agrar vagy természettudomanyi alap- vagy mesterképzésben (korabban
foiskolai vagy egyetemi képzésben) szerzett szakképzettség

Képzési id6: A szakiranyu tovabbképzés 2 féléves, félévente 5-7 alkalommal (péntek—
szombat) van oktatas, azaz 0sszesen 194 kontakt/online oras elfoglaltsagot jelent.

Kéltségtéritési dij: 180.000 Fu/félév

(Egyszeri - a képzés masodik félévében érvényesithetd — koltségtérités kedvezményre
jogosult az a képzésben résztvevo hallgato, aki a képzés bemeneti feltételeként elfogadhato, a
Szegedi Tudomanyegyetemen vagy jogelddjében  szerzett -  alapszak/féiskola,
mesterszak/egyetem- diplomat és azt a  szakiranyu tovabbképzés masodik féléve
megkezdéséig oklevelével bizonyitotta. A kedvezmény mértéke: 30.000,- Ft)

A képzésben résztvevok:

Tudasa:

Alapismeretek modul kérében (az élelmiszertudomanyi és a gazdasagi személyzettel valo
szakmai partnerkapcsolat kialakitasahoz sziikséges, rendszerezett tartalmua ismeretek)

- agrar- ¢és ¢élelmiszertudomanyi ismeretek attekintd, szintetizadlo feldolgozasa,
kereskedelmi szempontl szisztematizalasa;

- kilonbozo, az élelmiszeriparban haszndlatos eszk6zok, berendezések hasznalatanak
kereskedelmi 0sszefliggései;

- ¢élelmiszerek anyagismerete, a megfeleld tulajdonsdgi anyagok kivalasztasanak,
hasznalatanak kereskedelmi osszefliggései.

Szakismeretek modul korében (az élelmiszerek, gyartasi, kereskedelmi és kiegészitd
folyamatai muiszereihez, eszkozeihez, berendezéseihez kapcsolodo rendszerezett ismeretek)

- élelmiszerkereskedelmi ismeretek;



¢élelmiszer aru- és termékismeret;

¢lelmiszerfeldolgozd  gépek, Dberendezések, jarmiivek és egyéb nagyértékii
vagyontargyak forgalmazéasa, adasvétele, irdnyitasa ¢és az ehhez kapcsolddo
kereskedelmi ismeretek;

agrar- ¢és ¢€lelmiszeripari gépek, berendezések, muszerek, késziilékek felépitése,
muikodtetése, osztalyozasa, kockazati besorolasa (HACCP);

a forgalmazott agrargazdasagi termékekkel, eszkdozokkel kapcsolatos fogyasztovédelmi,
jogi, munka- és kornyezetvédelmi ismeretek;

ergondmiai ismeretek;

agrarlogisztikai ismeretek;

munkahelyi kornyezet eszkozeivel és butoraival szemben tamasztott kdvetelmények
funkcionalitas, felhasznalas, valamint az anyagvalasztas szempontjabol;

a beszerzési folyamatok tamogatasa;

mindségmenedzsment folyamatokhoz kapcsol6do ismeretet;

termékekre, termelégépekre, gyartosorok berendezésekre, késziilékekre vonatkozo fébb
szabvanyok.

Képességei:

Kommunikaciss, iranyito, szervezd, vezetdi feladatkorben

érdemi partnerkapcsolat kialakitasara mas szakteriiletek képviseldivel;

¢lelmiszeripari vagy kereskedelmi munkahelyen vagy mas vallalati helyszineken a
beruhazasra, beszerzésre és belizemelésre, mikodtetésre vonatkozo eldirasok betartasara;
agrar-élelmiszeripari arukkal kapcsolatos szakemberek munkajanak koordinalasara;
termékvizsgalod miiszerek/berendezések telepitésének, miikodtetésének
szakszeriidokumentacioinak ellendrzésére;

kommunikécios, ismeretterjesztd célu ismeretek kdzvetitésére.

Szakmérnoki feladatkorben

¢lelmiszeripari vallalkozasok termékkereskedelmi szempontu tizemeltetésére;
¢lemiszerkereskedelmi és élelmiszeripari elGirasoknak, szabvanynak megfelelés
ellenérzésének  megszervezésére,  vizsgalatokhoz ~ kapcsolodo — dokumentumok
ellendrzésére;

egyes érzékszervi és muszeres mérések elvégzésére, a mérési jegyzokonyvek
értelmezésére és ellendrzésére, tovabba a jegyzékonyvek alapjan sziikséges intézkedések
meghozatalara;

munkahelykialakitas és berendezéseinek, késziilékeinek kockazati osztalyba sorolasaban
kozremiikodésre ¢és az osztalyba sorolasbol eredé feladatok (pl. HACCP)
megszervezesere,

a termékek kornyezetet terhel6 hatasainak felismerésére, elharitasanak megszervezésére;
a rabizott raktar iranyitasara, valamint gazdasagos miikodtetésének ellenérzésére;
gazdasagos tizemeltetés, kereskedelmi folyamatok megszervezésére, beleértve a
koltségek becslését;

bels6 oktatasok megtartasara;

¢lelmiszeripari  késziilékek ellendrzésének, karbantartasanak megszervezésére ¢és
ellendrzésére;

a helytelen hasznalatbol eredé meghibasodasok okainak megallapitasara és a kapcsolodo
oktatas elvégzésére;

miuiszeres és érzékszervi vizsgalatok és ellendrzések megszervezésére;

beszerzési folyamatok tdmogatdsara.



Attitiidje:
— j6 kommunikacios készség;
— empatia;
— atlag feletti stressztiird képesség;
— lényeglatas;
— miuszaki érzék az €élelmiszerfeldolgozas teriiletén;
— gazdasagi érzék;
— rendszerezo készség;
— szintetizal6 képesség;
— gyors dontési képesség.

Autonomiaja és felelossége:

— agrar és ¢élelmiszeripari profila vallalkozéasok;

— mas profilt vallalkozasok miiszaki szakteriiletei;

— szolgaltato vallalkozéasok;

— intézmények;

— minden mas szervezet, amely élelmiszeripari gépeket, eszkdzoket, miiszereket, technikat
hasznal.

Zarovizsga
A zardvizsgara bocsatas feltételei:

»  atantervben el6irt valamennyi tanulmanyi és vizsgakotelezettség teljesitése,
»  aszakdolgozat benyujtasa és a biralo altal torténo elfogadasa.

A zarovizsga részei:
»  aszakdolgozat megvédése,

»  komplex szobeli zardvizsga a Szakismeretek ismeretkorokbol.

Erdeklédni és jelentkezni a kovetkezé cimen lehet:

Szegedi Tudomanyegyetem Mérnoki Kar, Tanulmanyi Osztaly,Szeged, Mars tér 7.
Telefon: 62-546-031E-mail cim: lehotai@mk.u-szeged.hu

Jelentkezési hataridd: 2021. augusztus 31.
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